eeconvivium T

food . living heritage .-.conviviality

oY R
= T——— .
REGULAMENTO DO CONCURSO DE ARQUITETURA *
PARA ESTUDANTES DA UNIVERSIDADE DE COIMBRA
PAVILHAO NA VINHA
BAIRRADA,. PORTUGAL . o P
A | 7“ ! 1?-;‘ by 4 . %
5 " A i , : e A, o

L& ! ; 1 L | '1_"‘. rinl )
* PARCETROS: -’ A 4, ATE I!'REC;O ‘
] - L | CUNIVERSITE PARIS 1 WA 12l
' ' ‘PANTHEON SORBONNE “BEBELC) T

. - v“‘
sy y '\iu.l ] .'» . e _”\;'\-.L e
PrOJeCt 101178921 — CONVIVIUM — HORlZON—.FLZ -2024- HERITAGE 01-01 e S T L
L ; , o L -
3 - Y 3 J H Cogd TR SRS

o wil%Th -1 i o * Mk el

,. I 4. UNIVERSIDADE B - : I I )O
& SCOIMBRAY IS ,
\ ™ "

RAAEN Funded by

*

SRAN the European Union

* %

Funded by the European.'bnlion. Views and opinions expressed are
however those of the author(skonly and do not necessarily reflect
those of the European Union or European Research Executive
Agency (REA). Neither the European Union nor the granting
authority can be held responsible for them.

\ ' New -
= = European
- Bauhaus

Start date: _01/1 1/2024



CONTEUDO

Foood R

Introducdo
Contextualizacao
Localizac¢do do edificio
Programa
4.1. Tema e Intencdo Curatorial
4.2. Uso prioritario: trabalhadores da vinha
4.3. Uso complementar: enoturismo e experimentacao
Requerimentos do edificio
5.1. Programa base
5.2. Par@metros técnicos
Submissdo
6.1. Participantes
6.2. Materiais para formaliza¢cdo de proposta a concurso
Cronograma
Avaliacao
7.1. Jori
7.2. Critérios de avaliacdo
7.3. Prémios

Disposi¢odes finais do concurso

CONCURSO PAVILHAO NA VINHA



——

ST T T TS




1. INTRODUGAO

Filiagdo com o projeto internacional CONVIVIUM -
Projeto em curso desde 2024

As culturas alimentares — e, de forma particularmente
significativa, as culturas vitivinicolas — sdo entendidas como
patrimonio vivo: sistemas dinamicos onde se cruzam praticas
ancestrais, transformacoes sociais, conhecimento empirico e inovacao
técnica. Constituem, porisso, um campo privilegiado de reflexao sobre
sustentabilidade, identidade cultural e bem-estar comunitario.

Neste contexto, o presente concurso propde a concecao de um
pequeno edificio arquitetdnico inserido na paisagem vitivinicola da
Bairrada, procurando uma resposta sustentavel, inovadora e sensivel
a especificidade da viticultura portuguesa. A proposta devera articular
tradicao e contemporaneidade, reconhecendo o valor do saber
acumulado ao longo de geracoes e respondendo, simultaneamente,
aos desafios ambientais, sociais e produtivos do presente.

O concurso integra-se no projeto europeu CONVIVIUM, uma
iniciativa pluridisciplinar dedicada a valorizacdo material e simbdlica
dos alimentos, a revitalizacao do patrimonio cultural e a promocgdo da
sustentabilidade social, cultural, ambiental e econdomica. Desenvolvido
em varios paises europeus, o CONVIVIUM relne universidades,
associacoes socioculturais, investigadores e educadores, promovendo
estudos sobre tradicdes e inovagbes culinarias, a evolucao da
producdo vinicola e dos comportamentos enogastrondmicos, bem
como iniciativas educativas pluridisciplinares e intergeracionais. O

projeto contribui ainda para a experimentacao de praticas vitivinicolas
em diferentes geografias e para o fortalecimento das relacoes entre
comunidades, produtores, visitantes e territdrios.

Neste enquadramento, a arquitetura € entendida como um
dispositivo de mediacdo entre conhecimento técnico, inovacao
tecnoldgica e contexto cultural. Através de métodos construtivos de
baixo impacto ambiental e de solucdes modulares e responsaveis, a
arquitetura pode reforcar praticas sustentaveis, salvaguardar tradicées
e costumes e, simultaneamente, oferecer fruicdo estética e qualidade
espacial.

Cada regido vitivinicola desenvolveu, ao longo do tempo,
sistemas préprios de cultivo da vinha e de producdo de vinho,
profundamente condicionados pelo clima, pela geografia e pelas
praticas culturais locais. A arquitetura desempenha, neste processo,
um papel determinante. Os estudos de caso do projeto CONVIVIUM
abrangem regides quentes do sul da Europa, como a Bairrada; zonas
humidas e de grande instabilidade térmica, como Txakoli e Irouléguy,
no Pais Basco; e regibes frescas e nubladas da Flandres.

As estratégias de adaptacao climatica refletem-se diretamente
na gestdao da paisagem e das vinhas, nomeadamente nos sistemas
de conducao das videiras, entendidos como expressao de arquitetura
paisagistica. A estética das vinhas participa na construcdo da
identidade visual das regidoes produtoras, sendo complementada pela
arquitetura das adegas e dos edificios de apoio a producao.

Informacao adicional sobre o projeto CONVIVIUM:

https://convivium-neb-project.com/
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2. CONTEXTUALIZACAO

A regido da Bairrada

A regido vitivinicola da Bairrada localiza-se na Beira Litoral, entre
Aveiro e Coimbra, e beneficia da classificacao de Denominacao de Origem
Controlada (DOC), o mais elevado nivel de certificagdo dos vinhos em
Portugal. Profundamente enraizada na histdria da vitivinicultura nacional,
a Bairrada constitui um territério exemplar para compreender o impacto
das politicas agricolas e das transformacoes econdmicas no mundo rural.

A paisagem viticola da regido evidencia diferentes momentos
da sua evolucdo historica, coexistindo vinhas em gobelet e em forma
de arbusto — frequentemente centendrias — com vinhas conduzidas
em cordao unilateral a meio-fio, associadas a fases mais recentes de
modernizacdo. A policultura tem vindo a ganhar expressao, embora
as exploracoes de maior dimensao mantenham maioritariamente a
monocultura da vinha.

As adegas histdricas da Bairrada articulam arquitetura rural e
patrimonioindustrial, caracterizando-se, em geral, por uma escala contida,
pela utilizacdo de materiais locais e pela implantacao em pequenas
aldeias de matriz agricola. Estes edificios desempenham um papel
estruturante na producdo vitivinicola e na vida comunitaria. Nos ultimos
anos, a regiao tem assistido a um processo de renovagao arquitetonica
que conjuga tradicGes construtivas com design contemporaneo,
revelando uma diversidade tipoldgica que inclui unidades funcionais
tradicionais, reutilizacdes de edificios existentes, pequenas estruturas
semipermanentes e solucoes hibridas associadas ao enoturismo.

3. LOCALIZACAO DO EDIFICIO

Quinta de Baixo - Niepoort

R. Prof. Joaquim Pires dos Santos 28, 3060-260 Cantanhede
Bairrada, Portugal

A Quinta de Baixo pertence a Niepoort, empresa familiar com
longa tradicao no setor vitivinicola, reconhecida internacionalmente pelos
seus vinhos do Porto e presente na Bairrada ha cerca de duas décadas. A
quinta afirma-se como um caso exemplar de inovacdo aliada a praticas
sustentaveis de cultivo e producdo de vinho.

Na Quinta de Baixo, a Niepoort pratica viticultura integrada,
combinando principios da viticultura biodindmica com uma forte aposta
na promocao da biodiversidade. Estas praticas incluem a instalacdo de
colmeias, a manutencao de ervas e flores silvestres entre as linhas de
vinha, a reducao significativa do uso de pesticidas, a utilizacao de infusoes
deervas,aregeneracaodabiomassaeaaplicacao defertilizantes naturais,
como algas prensadas a frio. A propriedade estende-se por cerca de 20
hectares, distribuidos por trés areas, parcialmente trabalhadas pelos
anteriores proprietarios, sendo a casta Baga a principal protagonista dos
vinhos produzidos.
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4. PROGRAMA

4.1. Tema e objetivos

O concurso propde a concecao de um edificio implantado no
interior das vinhas da Quinta de Baixo, entendido como plataforma de
experimentacdo arquitetdnica, produtiva e cultural. O edificio devera
articular producdo vitivinicola, turismo, investigacdo e inovacdo,
afirmando-se como um espaco de apoio, encontro e reflexao.

A arquitetura é aqui convocada como instrumento capaz de
reforcar o sentido de comunidade, promover praticas responsaveis e
criar condicoes dignas de trabalho, sem abdicar da fruicdo estética
e da integracdo sensivel na paisagem. O edificio devera assumir um
caracter multifuncional, contribuindo para a producdo, sistematizacao
e disseminacdo de conhecimento, acolhendo formacao, partilha de
saberes e ensaios em torno do vinho, da cultura local e de praticas
vitivinicolas inovadoras.

A construcdo deverd ser maioritariamente em madeira,
privilegiando solucdes de baixa pegada de carbono, materiais naturais
e técnicas construtivas responsaveis. A escala devera ser humana e a
implantacdo cuidadosamente integrada na paisagem viticola.

A proposta vencedora sera efetivamente construida na Quinta
de Baixo pela propria equipa autora do projeto, num processo
gue relaciona diretamente o pensar com o fazer, o design com a
construcao, havendo acompanhamento rigoroso por especialistas ao
longo da implementacao do edificio.

4.2. Uso prioritario: trabalhadores da vinha

Durante o periodo da vindima, normalmente entre agosto
e setembro, o edificio devera assegurar condicdes adequadas e
confortaveis para os trabalhadores da vinha. S3o obrigatorias areas
de descanso, espaco para refeicoes com pequena copa e instalacoes
sanitarias, garantindo conforto, seguranca e dignidade laboral, sem
comprometer a integracao paisagistica.

4.3. Uso complementar: enoturismo e experimentacao

Fora da época da vindima, o edificio devera acolher atividades
de enoturismo, ensaios enogastrondmicos, iniciativas educativas e
momentos de investigacao aplicada. O espaco devera estar preparado
para receber especialistas, investigadores e visitantes, reforcando a
relacdo entre territdrio, comunidade, produtores e publico, sempre em
coeréncia com a identidade e a escala do edificio.
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5. REQUERIMENTOS DO EDIFICIO

5.1. Programa Base 5.2. ParG@metros Tecnicos

InstalacGes sanitarias e balnedrios para trabalhadores e visitantes, « Area coberta maxima: 10 m2

no piso terreo. « Numero de pisos: 1 piso térreo pouco ocupado e 1 piso elevado do

o FEspaco para refeicoes com copa de apoio, com potencial para solo (minimo 2,5 m)

atividades enogastrondmicas. o Estrutura em madeira

. Areade descanso. o Encerramento total fora de uso e abertura maxima durante a utilizacao

« Orcamento maximo: 6000 euros.
« Espaco exterior integrado na paisagem vitivinicola.

O restante programa é flexivel, permitindo aos concorrentes
propor espacos e experiéncias complementares que reforcem o
enoturismo, a sustentabilidade e a relagcdo com o territério.

Pretende-se que o edificio se eleve sobre o vinhedo, preservando
as vinhas e oferecendo novas possibilidades de fruicao da paisagem.
Apesar da existéncia de diversos projetos arquitetdnicos na regiao, este
concurso distingue-se por colocar, em primeiro lugar, as necessidades
quotidianas dos trabalhadores da vinha.
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6. SUBMISSAO

6.1. Participantes

Concurso aberto a todos os estudantes do Departamento de
Arquitectura da Universidade de Coimbra.

A participacao pode ser individual ou em grupo, sem limite de
elementos.

6.2. Materiais para formaliza¢do de proposta a
concurso

1. Painél A1

« Texto descritivo do conceito (max. 300 palavras)

o Desenhos rigorosos (1:100 ou 1:50)

o Visualizacao 3D

« Diagramas e esbocos (opcional)

Formato: Al (841 x 593 mm), PDF e JPG, 150 dpi, maximo 30 MB, em

portugués.
Nome do ficheiro: A1_IDEQUIPA

2. Imagem de Capa do Projeto
Imagem Unica sem texto

Formato: 1920 X 1080 px, JPG, 150 dpi, maximo 10 MB
Nome do ficheiro: Capa_IDEQUIPA

A inscricao no concurso devera ser efectuada através do e-mail
gc@atelier-sr.com. Apds a confirmacao do registo, a equipa recebera
instrucoes adicionais, bem como o respectivo ID. E obrigatdrio que
todos os ficheiros sejam renomeados utilizando o ID da equipa
fornecido por e-mail no momento da inscrigao.

O ID nao deve constar em nenhum ficheiro, sob pena de
desqualificacao.

7. CRONOGRAMA

1. Inscricao: Margo de 2026 até 01 de Maio de 2026

2. Periodo de esclarecimento: Marco de 2026 até 25 de Maio de 2026
3. Submissdo: 25 de Maio de 2026 até 14 de Setembro de 2026

4. Anuncio da equipa vencedora: 12 de Outubro de 2026

5. Construcao do projeto escolhido: Julho de 2027

Todas as comunicacoes deverao ser efectuadas exclusivamente
através do e-mail gc@atelier-sr.com
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8. AVALIACAO

8.1. Juri

Jodo Mendes Ribeiro

Joao Mendes Ribeiro, Lda
Arquitecto
Coimbra, Portugal

Sérgio Rebelo

Atelier Sérgio Rebelo (ASR)
Arquitecto
Porto, Portugal

Dirk Niepoort

Niepoort (Vinhos) S.A.
Economista e endlogo
Porto, Portugal

Jenny Herman

Université Paris 1 Panthedn-Sorbonne
Investigadora de pds-doutoramento
Paris, Franca
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8.2. Critérios de avaliagdo

« Qualidade arquitetonica

Originalidade e inovacao do processo de concecao, capazes de
gerar um projeto arquiteténico que satisfaca as necessidades formais,
funcionais e sociais estipuladas no concurso.

« Construcdo e materiais

Escolha de tecnologias construtivas, de materiais sustentaveis e
ambientalmente responsaveis, para um modelo arquiteténico que seja
passivel de autoconstrucao e que recorra a recursos locais.

« Flexibilidade e integra¢cdo com o ambiente
Capacidade do projeto arquitetonico de se adaptar as diversas

atividades ja explanadas, assegurando a sua coeréncia com o contexto
social e ambiental em que se insere.

8.3. Prémios

« 1°Prémio: 500€ + Execucao da proposta
e 2°Prémio: 300€

e 3°Prémio: 100€

Mengdes honrosas incluem publicacdo digital e divulgacao

institucional.
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